Herstellungsschema vom
kaltgepressten St.Galler Ol
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Sediment Lagerung

gehaltvolles
Genuss- und Verwendung
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Kaltpressung: einfach, schonend,
ohne Hilfsstoffe und ohne Filter,
stellt hohe qualitative Anforderungen
an die verwendeten Rohstoffe

Herstellungsschema vom
Olraffinat (industriell)
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Raffination: Hitzebehandlung, Ein-
satz von chemischen Hilfsmitteln,
stellt keine Qualitdtsanforderungen
an Rohstoffe

geschmack-
neutrales
Industrieprodukt



