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Verleihung der DGF-Rapsöl-Medaille 2008: 

Kaltgepresstes St. Galler Rapsöl ausgezeichnet 

 
Berlin, 19. Januar 2008 – Kaum noch vorstellbar, aber vor rund 10 Jahren war Rapsöl 

praktisch völlig unbekannt. Die Zeiten haben sich – zum Glück – gewandelt. Rapsöl ist 

zu einem echten Shooting Star geworden. Dabei erfreuen sich die kaltgepressten 

Rapsölspezialitäten zunehmender Beliebtheit. Die besten europäischen Rapsöle wurden 

nun mit der DGF-Rapsölmedaille ausgezeichnet. 

 

Bereits zum zweiten Mal hat die Deutsche 

Gesellschaft für Fettwissenschaft (DGF) in 

Zusammenarbeit mit der Union zur 

Förderung von Oel- und Proteinpflanzen 

e. V. (UFOP) und dem Max-Rubner-Institut – 

Bundesforschungsinstitut für Ernährung und 

Lebensmittel (MRI) diese Auszeichnung 

verliehen. Dabei haben die Experten strenge 

Maßstäbe angelegt. Die speziell geschulten 

Fachleute prüfen die sensorischen 

Eigenschaften anhand systematischer 

Kriterienkataloge. Dem „St. Galler Rapsöl kaltgepresst“ beschieden die Prüfer eine 

herausragende Qualität, die mit der Verleihung der DGF-Rapsöl-Medaille honoriert 

wurde. Das Öl darf nun ein Jahr lang mit dieser Auszeichnung beworben werden. 

 

Rapsöl wird aus den Saatkörnern der Rapspflanzen gewonnen, die im Frühjahr 

leuchtend gelb auf den Feldern blühen. Je nach Verarbeitung entstehen unterschiedliche 

Varianten mit charakteristischen Eigenschaften. Kaltgepresste native 

Rapsölspezialitäten werden ohne Wärmezufuhr gepresst. So bleiben typische Aroma-, 

Farb- und sekundäre Pflanzenstoffe bei der Ölherstellung erhalten. Mit ihrer honiggelben 

Farbe und ihrem saatig-nussigen Geschmack setzen sie besondere Akzente, vor allem 

bei der Zubereitung von Salatsaucen, Majonäsen, Dips und Marinaden. 

 

Das St. Galler Rapsöl wird von der St. Gallischen Saatzucht (www.st.galleroel.ch)  

hergestellt. Für den Anbau verantwortlich sind innovative Landwirte aus der Region St. 

Gallen. Das St. Galler Rapsöl ist schweizweit im Globus und in ausgewählten 

Fachgeschäften erhältlich.   

 

Das St. Galler Rapsöl hat übrigens bereits zum zweiten Mal in Folge die DGF-

Rapsölmedaille gewonnen. 
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